HORS-PISTE

La carte "Hors-Piste" est disponible tous les midis au restaurant Guinguette,
jusqu’a 23h au Bar et en Room Service.



LES ARDOISES - THE PLATTERS

Le Caviar Ossetra Tsar Imperial - Maison PETROSSIAN (50g)

Les Crudités, Fromage blanc Truffé et Ciboulette »

La Truite fumée, Créme fraiche, Blinis et Citron

Les Charcuteries de Montagne et Pickles

Le Jambon 100% Ibérique "Patta Negra" - Maison TORRENCINAS

La Cave a Fromage de Bernard MURE-RAVAUD

LES SALADES - THE SALADS

La Verte, Huile d'Olive et Citron
La Mixte, Mesclun d'hiver et Crudités, Vinaigrette Balsamique

La César, Volaille, Anchois et Tomme de Savoie

LES POTAGES - THE SOUPS

Le Velouté de Légumes du jour 7

Le Consommeé de Beeuf, Champignons persillés

7 Plat végétarien ou avec option végétarienne possible, a préciser a la commande



LES PATES & RISOTTO
PASTAS & RISOTTOS

Les Penne Rigate au Beurre, a la Créme, a la Napolitaine, a la Bolognaise »
ou a la Carbonara

Les Penne Rigate aux Truffes 7
La Raviole Fromagere, Truffe et Jambon de Savoie
Le Risotto Carnaroli et Fromage d'Alpage »

Le Risotto Carnaroli aux Truffes 7

LES SANDWICHS
THE SANDWICHES

Le Club Sandwich, Pain campagnard et Volaille fermiére 7
Le Burger, Beeuf ou CEuf, Fromage d'Alpage et Crudités »
Le Croque Mr., Jambon et Fromage d'Alpage
Le Croque Mr. a la Truffe, Jambon et Fromage d'Alpage
La Guédille de Homard
Accompagnés de Pommes frites et Salade verte

7 Plat végétarien ou avec option végétarienne possible, a préciser a la commande



LES PLATS - THE MAINS

L'Entrée du jour de Paul »

La Brouillade d'CEuf aux Truffes et Salade verte v

Le Veggie du jour de Sandra

La Péche de Yann, Filet grillé, Légumes d'hiver et Cervelle de Canut

Le Filet de Volaille, Pommes Ratte Roties au Jus

LES ACCOMPAGNEMENTS
THE SIDES

Purée de Pomme de Terre, Pommes Frites, Riz blanc, Salade Verte?
Légumes d'Hiver

LES PATISSERIES - THE DESSERTS

La Patisserie Frangaise
La Créeme Brulée Vanille »
Le Cceur Coulant Chocolat Gianduja v

Les Glaces et Sorbets (la boule) »

7 Plat végétarien ou avec option végétarienne possible, a préciser a la commande



LES CHEFS

PAUL DUTHION - TEOPHANE FAUCHER
JEAN-REMI CAILLON « CHEF DE CUISINE EXECUTIF

Origine viande « France
Prix nets, taxes et service compris



