
L E  C H O U - F L E U R
Tourteau et caviar, salade d’hiver iodée

L E S  N O I X  D E  S T  J A C Q U E S
Rôties au citron, oursinade et gnocchi de pomme de terre

L ’ O I E
À la royale, foie gras et jus condimenté aux agrumes

L A  T R U F F E  D ’ A L B A
Glacée aux noisettes, salade cuite de salsifis

L E  S E R A C
Aux noisettes, coulis d’abricot au safran

MENU DU NOUVEL AN
P A R  L E  C H E F  J E A N - R É M I  C A I L L O N

650€ par personne, hors boissons.
Allergies et restrictions alimentaires à préciser à la réservation

L A  P O I R E
Amande bourdaloue, crème vanille, jus williamine



L E  C H O U - F L E U R
Tourteau et salade d’hiver iodée

L E S  N O I X  D E  S T  J A C Q U E S
Rôties au citron, gnocchi de pomme de terre

L A  P O I R E
Amande bourdaloue, crème vanille, jus williamine

MENU ENFANTS
P A R  L E  C H E F  J E A N - R É M I  C A I L L O N

220€ par enfant, hors boissons.
Allergies et restrictions alimentaires à préciser à la réservation


